
ANTIPASTO TIPICO
RURALE DELLA
TRADIZIONE

Peperoni fritti a salsa,
Marenna , fave e cicorie ,pittole,fiori di

zucca in pastella

TYPICAL TRADITIONAL RURAL
APPETIZER

Peppers and dread, Pittule,Pizza of potatoes,
Puree beans with vegetablrs, cortgette

flowers in batter

18,00 €

INSALATA DI MARE
con verdure croccanti

Seafood Salad with crisp vegetables

16,00 €
Allergeni: pesce e crostacei

CRUDITÈ DI MARE
(Cozze, Scampi, Ostriche,

Gamberi *rossi)

Raw seafood
(Mussels, Scampi, Oysters, Red Shrimps )

28,00 €
Allergeni: molluschi e crostacei

SALMONE affumicato ns
prod. Ai legni di carrube con
cipolle rosse in agrodolce
Smoked salmon with carob
woodn with sweet and sour red

onions
16,00 €

COZZE ALLAMARINARA
g. 700

Mussels marinara style
g. 700

16,00 €

ANTIPASTI



SPAGHETTI CASARECCI CON
FRUTTI DI MARE E POMODORI
CILIEGINO

Handmade spaghetti whit
seafood and cherry tomatoes

17,00 €
Allergeni: glutine, pesce, crostacei

e uova
******************************

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA
CON SEPPIA SCOTTATA E SUGO

DENTICE E PESCATRICE

Tagliolini with cuttlefish ink,
seared cuttlefish and snapper and

anglerfish sauce

Allergeni: crostacei,
crustaceans

€.16,00

ORECCHIETTE EMACCHERONI
CASARECCI CON RICOTTA

SCANTE ( ricotta fermentate dal
sapore piccante) O CACIO

RICOTTA

Orecchiette and homemade
macaroni with ricotta scante
(fermented ricotta with a spicy

flavour, or cacio ricotta

Allergeni: glutine, lattosio

€. 16,00

RAVIOLI CASARECCI CON
RIPIENO DI CARNE, CON
POMODORINI E
STRACCIATELLA

Ravioli filled with meat, with
cherry tomatoes and stracciatella

€.16,00

PRIMI PIATTI



FRITTURAMISTA di
gamberi *e calamari o di

Mixed fried of shrimp and aquid
or paranza

€ 21,00
Allergeni: glutine, pesce, crostacei
****************************

TENTACOLI DI POLPO IN
PIGNATA

Octopus tentacles in a
pignata

€. 21,00
Allergeni: pesce

.............................................
.....

TONNO SCOTTATO*, con
cipolle brasate al

negroamaro e insaltina

Seared tuna with onion

€. 21,00

Allergeni: pesce, glutine nella soia
.......................................................

.

SEPPIA ALLA GRIGLIA E
CICORIE

Grilled cuttlefish and chicory
Allergeni: pesce

€. 21,00

CERNIA GIALLA AL
SUGHETTO DI POMODORO

Yellow grouper in tomato
broth

Allergeni: pesce

€. 23,00

SECONDI DI PESCE



COSTATA DI MANZO GRIGLIATA con verdure in agrodolce

GRILLED RIB OF BEEF with sweet and sour vegetables

€. 22,00

POLPETTE DI MANZO al sughetto di pomodoro

Meatballs or beef stew with tomato sauce

€. 13,00

Allergeni: glutine, derivate del latte

INVOLTINO DI CARNE ALLA SALENTINA ( ripeno di uova,
grana e mortadella)

Salento-style meat roll (filled with eggs, parmesan, and
mortadella)

€ 16,00

CICORIE SALTATE CON POMODORINI E CIPOLLA
Boiled chicory

€.6,00

INSALATAMISTA o PATATE FRITTE
Mixed salad or Fried potatos

4,00 €

SECONDI DI CARNE

CONTORNI
eFFOR



Dessert di ns. produzione
Handmade cakes

€.5,00

TORTA PASTICCIOTTO

PANNA COTTA

CREMA CATALANA

TIRAMISU'

CHEESECAKE

CROSTATA ALLE MANDORLE

Gelati artigianali ns. produzine
ice creams

3,50 €
Allergeni: latte e derivati, uova, glutine,

I piatti contrassegnati con l’asterisco sono abbattuti secondo
le norme vigenti

Coperto 2,00 €

DESSERT


